
 

 

À côtés  

Frites de polenta, 

mayo à l’harissa,  8 

Pita grillé au 

zaatar, yaourt au 

sumac 5 

Pain grillé, mayo à 

l’harissa 3 

Plateau de 

charcuteries 

maison 18 

Assiette de 

fromages du 

Québec 16 

                

 

 

Desserts  

Tiramisu au 

Limoncello, 

mascapone,    

zeste de lime 7 

Ravani, miel, fleur 

d’oranger, 

pistache, yaourt, 

hibiscus 6 

 

  LUDGER 
     Huîtres : demi-douzaine / PM 

          Salade d’endive, purée de pomme, noisette 10 

       Poêlée de champignons sauvages, pain grillé, feta       

fouetté, œuf à 65º, menthe 14 

           Mozzarella di buffala, poivrons rouges rôtis, olives,     

basilic, vinaigre de vin rouge 15 

         Choux de Bruxelles frits, sriracha, yuzu, sésame, 

coriandre, lime 8 

        Gnocchi de ricotta, asperges, champignons 

sauvages 15 

         Tofu frit, asperges, tomates, dashi, champignons,     

bonite 13 

       Carpaccio de cerf, parmesan reggiano, roquette, 

citron, câpres, huile d’olive 17 

Arrivage du jour, panzanella à l’encre de seiche,        

tomate cerise, basilic, vinaigre de vin rouge, fumet 

safrané PM 

  Pieuvre grillée, lentilles Dupuy, chip de prosciutto 

maison, citron Meyer 16 

    Steak de cerf, purée de céleri-rave, bette à cardes, 

cipollini, sumac  19 

 *S.V.P. nous informer de vos allergies alimentaires* 
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  LUDGER 
MENU DU SOIR 

entrées 

Huîtres : demi-douzaine / PM 

Salade d’endive, purée de pomme, noisette 10 

Mozzarella di bufala en croute de grains, piment shishito brulé, 

yaourt au zaatar, vinaigre de pomme 17/30 

Poêlé de champignons sauvages, feta fouetté, raisin d’or, œuf à 

65º, pain grillé  14 

Gnocchi, champignons sauvages, prosciutto maison de 

porcelet, noisette, sapin baumier 16 

Tartare de bœuf, œuf confit, graine de citrouille, lavash 15 

Pieuvre du Maroc grillée, purée de p.d.t, croûton à l’encre de 

seiche, poivrons rôtis, citron Meyer 16 



 

 

 

 

 

Choux de Bruxelles frits, sriracha, yuzu, panko, coriandre, lime 8 

Tofu grillé, Kai-lan, kimchi, shiitake, sésame 14 

 

LES PLATS 

Steak de cerf, rhubarbe, topinambour, bette à carde, 

champignons sauvages, crumble d’avoine, sirop de bouleau  

18/30 

Arrivage du jour, endive, chicorée, marron rôti, crème de chou-

fleur, kumquat / PM 

Magret de canard, yaourt au zaatar, aubergine, choux frisé, 

oignon cipollini 19/29 

Risotto de grains mélangés, Le Bleu d’Élizabeth, noix de pins, 

persil, estragon, cresson 12/19 

Crevettes grillées, purée de papaye, amande, tamari, Kai-lan, 

coppa maison, chili, chermoula 14/28 


